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ผลการด าเนินงานตามแผนบริการวิชาการ 
รอบ 12 เดือน ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 

(1 ตุลาคม 2564 – 30 กันยายน 2565) 

 
โครงการ 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนเพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตของพื้นที่ 
ที่ได้รับผลกระทบจากช้าง 

  
โดย ผศ.ดร.เดือนรุ่ง เบญจมาศ 

 
 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณ ี

 
โครงการ :  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนเพ่ือยกระดับคุณภาพชีวิตของพ้ืนที่ที่ได้รับผลกระทบจากช้าง 
ผู้รับผิดชอบโครงการ :  ผศ.ดร.เดือนรุ่ง เบญจมาศ 
งบประมาณ  :  300,000 บาท (ส านักบริการวิชาการ) 
 

วัตถุประสงค์  
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1) เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ และบรรจุภัณฑ์ ให้ตอบตอบโจทย์ของตลาดที่เปลี่ยนไปในยุควิถีชีวิตใหม่ 5 
ผลิตภัณฑ์      

2) เพ่ือออกแบบกระบวนการจ าหน่ายทั้งทางออนไลน์และออฟไลน์ จนสามารถจ าหน่ายได้   
3) เพ่ือสร้างความร่วมมือการท างานร่วมกันระหว่างมหาวิทยาลัยกับอ าเภอเขาชะเมา    
4) เพ่ือสร้างอาชีพเพ่ิมให้กับผู้ที่ได้รับผลกระทบจากช้างป่า  
  

เป้าหมายเชิงปริมาณ (บุคคลภายนอก) 
1) พัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ 5 ผลิตภัณฑ์ และได้แผนการตลาดที่มีประสิทธิภาพอย่างน้อย 1 แผน 
2) อาจารย์ บุคลากร และนักศึกษามีส่วนร่วมในการด าเนินโครงการ 
3) ชุมชน ชาวบ้าน ที่เข้ารับบริการ มีรายได้เพ่ิมขึ้นจากผลิตภัณฑ์เดิม หรือ ผลิตภัณฑ์ใหม่ ที่เข้าไปพัฒนา

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 10  

 

เป้าหมายเชิงคุณภาพ  
1) ผู้รับบริการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 
2) ความพึงพอใจของผู้รับบริการในกระบวนการให้บริการ ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 
3) ความพึงพอใจของผู้รับบริการต่อประโยชน์จากการบริการ ไม่น้อยกว่า   ร้อยละ 80 
4) อาจารย์ และนักศึกษาได้พัฒนาทักษะวิชาชีพ ฝึกการเรียนรู้และแก้ปัญหาของชุมชนได้อย่างตรงประเด็น 

    5) ชุมชนได้สร้างผลิตภัณฑ์ใหม่เพ่ือเป็นอาชีพหลัก หรืออาชีพเสริมให้กับผู้ได้รับผลกระทบจากช้างป่า 
 

ระยะเวลาในการด าเนินงาน : แล้วเสร็จ ไม่เกิน เดือนกรกฎาคม 2565 
 

แนวทางการใช้ประโยชน์การบริการวิชาการ 
1) กับชุมชน ท าให้ชุมชนมีรายได้เพ่ิมข้ึน 
  

ความร่วมมือ  :  
1) คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
2) ส านักบริการวิชาการ 
3) พัฒนาชุมชนอ าเภอเขาชะเมา 

 
 
 
 

แผนปฏิบัติการกลุ่มบ้านเขาบ่อแป้ง และบ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ ต าบลช าฆ้อ ดังนี้ 

งบประมาณปี 2565 

ล าดับ กิจกรรม เวลาด าเนินงาน 
ไตรมาส1 ไตรมาส2 ไตรมาส3 ไตรมาส4 

1 ประสานงานกลุ่มเพ่ือขอเข้าอบรม     
2 ประสานพัฒนาชุมชนเพ่ือหาข้อมูลพื้นฐาน     
3 ประสานวิทยากรร่วม อาจารย์และนักศึกษา     
4 แนะน าโครงการและชี้แจงกระบวนการ     
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5 การวิเคราะห์จุดอ่อนจุดแข็งของผลิตภัณฑ์ 
การออกแบบสินค้า 

    

6 การวิเคราะห์แบบร่างสินค้าและปรับปรุง     
7 การเลือกแบบร่างรอบสุดท้าย     
8 การพัฒนาผลิตภัณฑ์     
9 การสร้างผลิตภัณฑ์ต้นแบบ     
10 การอบรมและถ่ายทอดการแปรรูปผลิตภัณฑ์     
11 การติดตามประเมินผล     
12 จัดท ารายงาน     
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ผลการด าเนินงาน 
 
 กิจกรรมด าเนินการจัดประชุมเชิงปฏิบัติการพัฒนาศักยภาพกลุ่มแปรรูปอาหาร ที่ได้รับ
ผลกระทบจากช้าง ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา จังหวัดระยอง 

 นักบริการวิชาการฯ ได้ด าเนินการเข้าพ้ืนที่เพ่ือแนะน าโครงการ กระบวนการด าเนินงาน และจัด
ประชุมเชิงปฏิบัติการพัฒนาศักยภาพกลุ่มแปรรูปอาหารพ้ืนฐาน ให้กับสมาชิกและผู้เกี่ยวข้อง ต าบลช าฆ้อ 
อ าเภอเขาชะเมา ไม่น้อยกว่าจ านวน 25 คน 1 วัน ในวันที่ 23 ตุลาคม 2564 ราย และวันที่ 6 พฤษจิกายน 
2564 โดยหลักสูตรในการอบรมประกอบด้วยการออกแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมและผลิตภัณฑ์จากปลา การ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์และฉลากสินค้า และเข้ามาท าโฟกัสกรุ๊ปวิเคราะห์ข้อมูลสภาพปัญหา จุดอ่อน จุดแข็งของ
ผลิตภัณฑ์ กับผู้ที่เกี่ยวข้องในวันที่ 23 ตุลาคม 2564 โดยนักบริการวิชาการฯ มหาวิทยาลัย 

1. กิจกรรมแนะน าโครงการ และอบรมเบื้องต้น 23 ตุลาคม 2564 

แนะน าโครงการ และอบรมการออกแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร การออกแบบบรรจุ ภัณฑ์และฉลากสินค้า 
เพ่ือหาผู้รับบริกรวิชาการ 

 

 

 

 

 

 

 

 เนื้อหาการอบรม เป็นการแนะน าโครงการ บรรยายสภาพสินค้าทั่วไป เพ่ือให้กลุ่มช าฆ้อได้เข้าใจ
วัตถุประสงค์ของโครงการ และค้นหาตนเองว่าวัตถุดิบที่ท้องถิ่นมีอยู่สามารถน ามาแปรรูปอะไรได้บ้าง และกลุ่ม
สามารถแปรรูปอะไรเป็นแล้ว และต้นทุนของกลุ่มมีอะไร เพ่ือนัดแนะให้ทุกคนได้กลับไปคิดและส่งการบ้านใน
รอบถัดไปว่า ต้องการองค์ความรู้การแปรรูปอะไรบ้าง 
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2. กิจกรรมวิเคราะห์ตนเองของผู้รับบริการ 6 พฤศจิกายน 2564 

ท าโฟกัสกรุ๊ปวิเคราะห์ข้อมูลสภาพปัญหา จุดอ่อน จุดแข็งของผลิตภัณฑ์ กับผู้ที่เก่ียวข้อง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 การลงพ้ืนที่รอบที่ 2 เป็นการเข้าส ารวจปัญหาและความต้องการที่สามารถด าเนินการได้จากต้น
ทุนเดิมท่ีมีอยู่ พร้อมทั้งการวิเคราะห์ตนเอง จุดดีจุดด้อย จุดอ่อน จุดแข็ง เพ่ือน าข้อมูลเหล่านี้ไปวางแผนพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ในอนาคต รวมทั้งการตั้งชื่อสินค้า แบรนด์สินค้า และแนวทางการจ าหน่าย และได้แนวทางดังนี้ 

  1) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตามที่กลุ่มต้องการ 
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  - ให้สามารถซื้อกลับได้ง่ายและสอดคล้องกับระบบการขายออนไลน์และระบบจัดส่ง         
(โลจิสติกส์) ในปัจจุบัน  

 - มีความเป็นไปได้และมีความสอดคล้องกับศักยภาพการผลิตและการพัฒนาในชุมชน  
 - ด าเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ตามการออกแบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่ก าหนด  

 นักบริการวิชาการคณะฯ ได้จัดหาผู้ เชี่ยวชาญด้านการตลาด การออกแบบ และการพัฒนา 
ผลิตภัณฑ์จ านวน 3 คน เพื่อให้ค าปรึกษา เพ่ือออกแบบการพัฒนาและด าเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์  

  2) ผลิตภัณฑ์ที่นักบริการวิชาการได้ออกแบบคือ ผลิตภัณฑ์อาหารต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขา   
ชะเมา จ านวน 3 กลุ่ม ผลิตภัณฑ์ โดยวิเคราะห์สภาพทั่วไปของต าบลเขาน้อย ความต้องการของชุมชน ความ
เป็นไปได้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการน าไปจ าหน่ายภายในชุมชน นอกชุมชนและออนไลน์ จนได้ผลิตภัณฑ์
จากวัตถุดิบ 3 กลุ่มผลิตภัณฑ์ ได้แก่ 

   1. กาละแมหลากรส 
   2. ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ 
   3. น้ าจิ้มและซอส (ซอสฮันนี่เลม่อน และน้ าจิ้มปลาราดพริก) 
 
 โดยผลิตภัณฑ์ทั้ง 3 กลุ่มผลิตภัณฑ์นี้จะด าเนินการพัฒนาและออกแบบผลิตภัณฑ์ดังมีรายละเอียด
ต่อไปนี้ 
 - ให้สามารถซื้อได้ง่ายทั้งในชุมชน และนอกชุมชน และสอดคล้องกับระบบการขายออนไลน์และ
ระบบจัดส่ง (โลจิสติกส์) ในปัจจุบัน บรรจุภัณฑ์สวยงาม น่าใช้ 
 - มีความเป็นไปได้และมีความสอดคล้องกับศักยภาพการผลิตและการพัฒนาในชุมชน โดยมอง
วัตถุดิบหลักที่ใช้มาแปรรูป ได้แก่ ปลา ข้าว และวัตถุดิบหลักอ่ืนๆ ที่สามารถหาได้จากชุมชน พร้อมทั้งวิเคราะห์
ศักยภาพของชุมชนที่มีความสามัคคี มีความสามารถในการขาย และช่วยเหลือแบ่งปัน ท าให้สินค้ามีโอกาส
จ าหน่ายได ้
 - วางแผนด าเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ตามการออกแบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่ก าหนดในเดือน
พฤศจิกายน 2564 โดยน าข้อมูลทั้งหมดไปออกแบบผลิตภัณฑ์ 
 
 
3. กิจกรรม matching ความต้องการของกลุ่มกับผลิตภัณฑ์ที่ท าการพัฒนา 

 นักบริการวิชาการคณะฯ ได้ลงพ้ืนที่ต าบลช าฆ้อในวันที่ 13 พฤศจิกายน 2564 เพ่ือน าตัวอย่าง
ผลิตภัณฑ์จากท้องตลาดไปหาจุดเด่นจุดด้อย เพ่ือวิเคราะห์เป็นจุดเด่นในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม พร้อม
ทั้งได้ออกแบบผลิตภัณฑ์เบื้องต้น 3 กลุ่มผลิตภัณฑ์ได้แก่ 
   1. กาละแมหลากรส 
   2. ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ 
   3. น้ าจิ้มและซอส (ซอสฮันนี่เลม่อน และน้ าจิ้มปลาราดพริก) 
 
 โดยน าลักษณะทั่วไปของผลิตภัณฑ์ทั้ง 3 กลุ่มมาให้กลุ่มได้พิจารณาปรับปรุงแก้ไข และหารือจุดที่
ชุมชนอยากให้เป็นผลิตภัณฑ์ของตัวเอง 
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ภาพกิจกรรมการลงพื้นที่ 13 พฤศจิกายน 2564  
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  1) ด าเนินการร่างต้นแบบผลิตภัณฑ์ (ผลิตภัณฑ์ใหม่) ตามความต้องการของกลุ่มเป้าหมาย 
โดยท าการร่างผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่ระบุรายละเอียดสินค้า ขนาด โทนสีวัสดุที่ใช้  แนวคิดที่ใช้ในการออกแบบ 
โดยร่างต้นแบบผลิตภัณฑ์จ านวนไม่น้อยกว่า 3 แบบต่อกลุ่มผลิตภัณฑ์ ให้แก่ กลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการ 
เลือก รวมเป็น 7 ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ และผู้ประกอบการเลือกมา 5 ผลิตภัณฑ์ เพ่ือด าเนินการพัฒนา ได้รูปแบบ
เบื้องต้นดังนี้ 

 
 

  1. กาละแม หลากรส (รสทุเรียน รสดั้งเดิม รสสับปะรดกระเจี๊ยบ) ตรารักคชา 
   

 
 
 
 

ขนาดขนม กว้าง*ยาว = ไม่น้อยกว่า 3*3 เซนติเมตร บรรจุในถ้วยพลาสติกขนาดไม่น้อยว่า 4*4 เซนติเมตร 
และบรรจุลงในซองปิดสนิท 
โทนสีวัสดุที่ใช้ = เป็นสีตามชาติของวัตถุดิบที่ใช้ในบ้านเขาบ่อแป้ง เป็นส่วนใหญ่ โดยอาจแต่งรสชาติจาก
วัตถุดิบชนิดอื่น เพ่ือให้สีสันสวยงาม และเพ่ิมรสชาติที่ดยีิ่งขึ้น 
แนวคิดที่ใช้ในการออกแบบ = เป็นการประยุกต์เอาความรู้ของชุมชน มาท าการพัฒนาคุณภาพให้ได้มาตรฐาน
ความปลอดภัย ยืดอายุการเก็บรักษา ง่ายต่อการเก็บรักษา และง่ายต่อการบริ โภค มีอัตลักษณ์ ราคาไม่แพง 
ทันสมัย น่าบริโภค 
 

 

2. ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ ตรารักคชา (แบบทั้งตัว และแบบชิ้น)  
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ขนาดปลาทอด กว้าง*ยาว = ตามขนาดธรรมชาติของปลา บรรจุในถ้วยพลาสติกขนาดไม่น้อยว่า 5*10
เซนติเมตร และบรรจุลงในซองปิดสนิท 
โทนสีวัสดุท่ีใช้ = เป็นสีตามชาติของปลา โดยอาจแต่งรสชาติจากวัตถุดิบชนิดอื่น เพ่ือให้สีสันสวยงาม และเพ่ิม
รสชาติที่ดียิ่งขึ้น 
แนวคิดที่ใช้ในการออกแบบ = เป็นการประยุกต์เอาความรู้ของชุมชน และวัตถุดิบในชุมชน มาท าการพัฒนา
คุณภาพให้ได้มาตรฐานความปลอดภัย ยืดอายุการเก็บรักษา ง่ายต่อการเก็บรักษา และง่ายต่อการบริโภคมี   
อัตลักษณ์ ราคาไม่แพง ทันสมัย น่าบริโภค 
 
 
 

 

 3. น้ าจิ้มและซอส (ซอสฮันนี่เลม่อน และน้ าจิ้มปลาราดพริก) รักคชา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ขนาดสินค้า บรรจุในขวดแก้ว หรือขวดพลาสติกไม่น้อยกว่า 180 มิลลิลิตร มีความหลากหลาย
รสชาติ 
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 โทนสีวัสดุที่ใช้ = เป็นสีตามชาติของวัตถุดิบ โดยอาจแต่งสีอาหารด้วยวัตถุดิบชนิดอ่ืน เพ่ือให้สินค้า
สวยงามและทันสมัยมากยิ่งข้ึน 
 แนวคิดที่ใช้ในการออกแบบ = เป็นการประยุกต์เอาความรู้ของชุมชน และวัตถุดิบในชุมชน มาท า
การพัฒนาคุณภาพให้ได้มาตรฐานความปลอดภัย ยืดอายุการเก็บรักษา ง่ายต่อการเก็บรักษา และง่ายต่อการ
บริโภค มีอัตลักษณ์ ราคาไม่แพง ทันสมัย น่าบริโภค 
 
4.กิจกรรมการจัดท าข้อมูลรายละเอียดในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
 ท าข้อมูลพ้ืนฐานของผลิตภัณฑ์ที่พัฒนา ประกอบด้วยข้อมูลต่าง ๆ เช่น ชื่อกลุ่ม/ชื่อผู้ประกอบการ 
ประเภทผู้ผลิต/ผู้ประกอบการ ประเภทผลิตภัณฑ์ ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ ช่องทางการจ าหน่าย ยอดจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ก่อนเข้าสู่กระบวนการพัฒนาพร้อมภาพผลิตภัณฑ์ ก่อนเข้าสู่กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ โดยให้
จัดท าข้อมูลและภาพถ่ายจ าแนกเป็นรายผลิตภัณฑ์ ดังนี้ 

1. กาละแมหลากรส ตรารักคชา 
ภาพผลิตภัณฑ์ก่อนเข้าสู่กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

              ภาพสินค้าเดิม      

 
 
 
 
 
 

กลุ่มขนมไทย บ้านเขาบ่อแป้ง ได้แปรรูปกาละแม จ าหน่ายในชุมชนมาระยะเวลาหนึ่ง โดยกลุ่มได้ท า
รสออริจินัล และจ าหน่ายหมดครั้งต่อครั้ง ปีหนึ่งจ าหน่ายประมาณเดือนละ 1 ครั้ง ครั้งละ 16 กิโลกรัม  ราคา
จ าหน่าย 35-10 บาท/ชิ้น 

ภาพสินค้าใหม่ 

 

 

 
 

 

 

 

ข้อมูลผลิตภัณฑท์ี่ต้องการพัฒนา 

หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
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ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  ผู้ผลิตและจัดจ าหน่าย หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง  
ชื่อผลิตภัณฑ์  กาละแม หลากหลายรูปแบบ 
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง หมู่ที่ 9 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา จังหวัดระยอง โทร 

085 2756669 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) 
ส่วนผสม ข้าวเหนียว กะทิ ทุเรียน สับประด กระเจี๊ยบ น้ าตาล 
ข้อมลูด้านคุณภาพ เป็นการประยุกต์เอาความรู้ของชุมชน มาท าการพัฒนาคุณภาพให้ได้มาตรฐาน

ความปลอดภัย ยืดอายุการเก็บรักษา ง่ายต่อการเก็บรักษา และง่ายต่อการ
บริโภค มีอัตลักษณ์ ราคาไม่แพง ทันสมัย น่าบริโภค 

ราคา 120 บาท/ กล่อง 8 ชิ้น 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าในชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก  

และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ปีละ 3-4 ครั้ง/ ครั้งละ 1,000-2,000 บาท รวมรายได้ปีละ 8,000 บาท 

 2. ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ 
ภาพผลิตภัณฑ์ก่อนเข้าสู่กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
 
 ภาพสินค้าเดิม    ภาพสินค้าใหม่ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ข้อมูลผลิตภัณฑท์ี่ต้องการพัฒนา 

หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
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ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  ผลิตและจ าหน่ายโดย กลุ่มริมประแสร์  
ชื่อผลิตภัณฑ์  ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ 
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ หมู่ 7 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา 

จังหวัดระยอง โทร 089 039 3299 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) 
ส่วนผสม ปลาส้ม พริกทอด กระเทียมทอด หอมทอด 
ข้อมูลด้านคุณภาพ เป็นการประยุกต์เอาความรู้ของชุมชน มาท าการพัฒนาคุณภาพให้ได้มาตรฐาน

ความปลอดภัย ยืดอายุการเก็บรักษา ง่ายต่อการเก็บรักษา และง่ายต่อการ
บริโภค มีอัตลักษณ์ ราคาไม่แพง ทันสมัย น่าบริโภค 

ราคา 90 บาท/ชิ้น 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าในชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก  

และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ปีละ 3-4 ครั้ง/ ครั้งละ 2,000-3,000 บาท รวมรายได้ปีละ 12,000 บาท 

 

3. น้ าจิ้มและซอส (ซอสฮันนี่เลม่อน และน้ าจิ้มปลาราดพริก) 

ภาพผลิตภัณฑ์ก่อนเข้าสู่กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

 ภาพสินค้าเดิม      ภาพสินค้าใหม่ 
 

    
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ข้อมูลผลิตภัณฑท์ี่ต้องการพัฒนา 

หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 



13 
 

 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  ผลิตและจ าหน่ายโดย กลุ่มริมประแสร์  
ชื่อผลิตภัณฑ์  น้ าจิ้มและซอส (ซอสฮันนี่เลม่อน และน้ าจิ้มปลาราดพริก) 
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ หมู่ 7 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา 

จังหวัดระยอง โทร 089 039 3299 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) 
ส่วนผสม น้ าปลา น้ าเลม่อน น้ าผึ้ง พริก เกลือ น้ าตาล น้ ากระเทียม 
ข้อมูลด้านคุณภาพ เป็นการประยุกต์เอาความรู้ของชุมชน มาท าการพัฒนาคุณภาพให้ได้มาตรฐาน

ความปลอดภัย ยืดอายุการเก็บรักษา ง่ายต่อการเก็บรักษา และง่ายต่อการ
บริโภค มีอัตลักษณ์ ราคาไม่แพง ทันสมัย น่าบริโภค 

ราคา 30 บาท/ขวด 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าในชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก  

และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ไม่มี 

  

 
 

5. กิจกรรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
 
ทั้ง 3 กลุ่มผลิตภัณฑ์สามารถพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ 5 ชนิดดังนี้ 
1. คุกกี้นิ่มสอดไส้กาละแม รสออริจินัล (ผู้ร่วมรับผิดชอบ ผศ.ดร.หยาดรุ้ง สุวรรณรัตน์) 

หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ ์
ภาพสินค้า  

 
 
 
 
 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  ผู้ผลิตและจัดจ าหน่าย หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง  
ชื่อผลิตภัณฑ์  คุกกี้นิ่มสอดไส้กาละแม  
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง หมู่ที่ 9 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา จังหวัดระยอง โทร 

085 2756669 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) FB Narumon Pheumphon 
Line poo0852756669 

ส่วนผสม แป้งสาลี เนย ไข่ ข้าวเหนียว กะทิ น้ าตาล 
Story Telling กาละแมหมู่บ้านเขาบ่อแป้งได้ผลิตมานานแล้ว เป็นภูมิปัญญาเดิมที่ชุมชนได้  

แปรรูปเพ่ือจ าหน่ายในชุมชนในรูปแบบของขนมมงคล ท าให้คนได้รู้จักเป็น
อย่างดี โดยขนมได้ใช้วัตถุดิบธรรมชาติ แปรรูปจากสถานที่ธรรมชาติที่สวยงาม 



14 
 

 

ชุมชนได้รู้จักในนามขนมมงคลที่คนในชุมชนเรียกบริการ และจะถูกยกระดับให้
เป็นขนมธรรมชาติที่ทันสมัย เข้าถึงผู้บริโภคได้ทุกเพศทุกวัย 

ขนาดสินค้า 4*4 เซนติเมตร 30 กรัม 
ราคา ต้นทุน 10 บาท ขาย 25 บาท 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ปีละ 3-4 ครั้ง/ ครั้งละ 1000-2000 บาท รวมรายได้ปีละ 8,000 บาท 
ประมาณการผลส าเร็จความ
คุ้มค่า (ยอดจ าหน่าย) ที่คาด
ว่าจะได้รับจากการพัฒนา 

เบเกอรี่จากกาละแมมีต้นทุนการแปรรูปชิ้นละ 10 บาท หากกลุ่มจ าหน่ายได้ปี
ละ 5000 ชิ้น ใบละ 25 บาท จะมีรายได้เพ่ิม 125,000 บาท/ปี ยังไม่หักต้นทุน 

 
 
 

2. คุกกี้กาละแม รสสับปะรดกระเจี๊ยบ (ผศ.ดร.เดือนรุ่ง เบญจมาศ) 
หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
ภาพสินค้า  

 
 
 
 
 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  ผู้ผลิตและจัดจ าหน่าย หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง  
ชื่อผลิตภัณฑ์  คุกกี้กาละแม รสสับปะรดกระเจี๊ยบ 
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง หมู่ที่ 9 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา จังหวัดระยอง โทร 

085 2756669 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) FB Narumon Pheumphon 
Line poo0852756669 

ส่วนผสม แป้งสาลี เนย ไข่ ข้าวเหนียว กะทิ น้ าตาล สับปะรด กระเจี๊ยบ 
Story Telling กาละแมหมู่บ้านเขาบ่อแป้งได้ผลิตมานานแล้ว เป็นภูมิปัญญาเดิมที่ชุมชนได้  

แปรรูปเพ่ือจ าหน่ายในชุมชนในรูปแบบของขนมมงคล ท าให้คนได้รู้จักเป็น
อย่างดี โดยขนมได้ใช้วัตถุดิบธรรมชาติ แปรรูปจากสถานที่ธรรมชาติที่สวยงาม 
ชุมชนได้รู้จักในนามขนมมงคลที่คนในชุมชนเรียกบริการ และจะถูกยกระดับให้
เป็นขนมธรรมชาติที่ทันสมัย เข้าถึงผู้บริโภคได้ทุกเพศทุกวัย 

ขนาดสินค้า 4*4 เซนติเมตร 30 กรัม 
ราคา ต้นทุน 10 บาท ขาย 25 บาท 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ปีละ 3-4 ครั้ง/ ครั้งละ 1000-2000 บาท รวมรายได้ปีละ 8,000 บาท 
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ประมาณการผลส าเร็จความ
คุ้มค่า (ยอดจ าหน่าย) ที่คาด
ว่าจะได้รับจากการพัฒนา 

เบเกอรี่จากกาละแมมีต้นทุนการแปรรูปชิ้นละ 10 บาท หากกลุ่มจ าหน่ายได้ปี
ละ 2000 ชิ้น ใบละ 25 บาท จะมีรายได้เพ่ิม 50,000 บาท/ปี ยังไม่หักต้นทุน 

 
 
 
 

 3. ชีสทาร์ตกาละแมทุเรียน (ผศ.ดร.เดือนรุ่ง เบญจมาศ) 
หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
ภาพสินค้า  

 
 
 
 
 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  ผู้ผลิตและจัดจ าหน่าย หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง  
ชื่อผลิตภัณฑ์  ชีสทาร์ตกาละแมทุเรียน 
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ หมู่บ้านเขาบ่อแป้ง หมู่ที่ 9 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา จังหวัดระยอง โทร 

085 2756669 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) FB Narumon Pheumphon 
Line poo0852756669 

ส่วนผสม แป้งสาลี เนย ไข่ ข้าวเหนียว กะทิ น้ าตาล ทุเรียน 
Story Telling กาละแมหมู่บ้านเขาบ่อแป้งได้ผลิตมานานแล้ว เป็นภูมิปัญญาเดิมที่ชุมชนได้  

แปรรูปเพ่ือจ าหน่ายในชุมชนในรูปแบบของขนมมงคล ท าให้คนได้รู้จักเป็น
อย่างดี โดยขนมได้ใช้วัตถุดิบธรรมชาติ แปรรูปจากสถานที่ธรรมชาติที่สวยงาม 
ชุมชนได้รู้จักในนามขนมมงคลที่คนในชุมชนเรียกบริการ และจะถูกยกระดับให้
เป็นขนมธรรมชาติที่ทันสมัย เข้าถึงผู้บริโภคได้ทุกเพศทุกวัย 

ขนาดสินค้า 4*4 เซนติเมตร 30 กรัม 
ราคา ต้นทุน 10 บาท ขาย 25 บาท 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ปีละ 3-4 ครั้ง/ ครั้งละ 1000-2000 บาท รวมรายได้ปีละ 8,000 บาท 
ประมาณการผลส าเร็จความ
คุ้มค่า (ยอดจ าหน่าย) ที่คาด
ว่าจะได้รับจากการพัฒนา 

เบเกอรี่จากกาละแมมีต้นทุนการแปรรูปชิ้นละ 10 บาท หากกลุ่มจ าหน่ายได้ปี
ละ 2000 ชิ้น ใบละ 25 บาท จะมีรายได้เพ่ิม 50,000 บาท/ปี ยังไม่หักต้นทุน 
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     4) ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ (ผศ.จิรพร สวัสดิการ)  
หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 

ภาพถ่าย 
 
 
 
 
 

 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ 
ชื่อผลิตภัณฑ์  ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ 
ขนาด ขึ้นอยู่กับขนาดวัตถุดิบ 70-120 กรัม 
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ หมู่ 7 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา 

จังหวัดระยอง โทร 089 039 3299 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) 
Line 0890393299 FB สพอ.เขาชะเมา จังหวัดระยอง 

ส่วนผสม ปลาส้ม พริกทอด กระเทียมทอด หอมทอด 
ราคา ต้นทุน 20-60 บาท 50-120 บาท/ชิ้น 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าในชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก  

และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ปีละ 3-4 ครั้ง/ ครั้งละ 2000-3000 บาท รวมรายได้ปีละ 12,000 บาท 
Story Telling กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ เป็นกลุ่มที่มีวิถีชีวิตที่สะอาด อาศัยใกล้ชิด

ธรรมชาติที่บริสุทธิ์และงดงาม อ่างเก็บน้ าประแสร์ เป็นอ่างเก็บน้ าขนาดใหญ่ที่กิน
พ้ืนที่หลายหมู่บ้าน ชุมชนได้พ่ึงพาอ่างเก็บน้ าในการหาปลามาประกอบอาชีพ   
แปรรูป เช่น การท าน้ าปลา การท าปลาส้ม ปลาร้า มาหลายชั่วอายุคน ปัจจุบัน
อยากน าผลิตภัณฑ์ปลาส้มที่เป็นผลิตภัณฑ์ดั้งเดิม มายกระดับให้มีความปลอดภัย 
อายุการเก็บรักษาท่ียาวนานขึ้น และเหมาะต่อการจ าหน่ายผ่านระบบออนไลน์ 

ประมาณการผลส าเร็จ
ค ว า ม คุ้ ม ค่ า  ( ย อ ด
จ าหน่าย) ที่คาดว่าจะ
ได้รับจากการพัฒนา 

ปลาส้มทอดมีต้นทุนการแปรรูปชิ้นละ 20-60 บาท หากกลุ่มจ าหน่ายได้ปีละ 
1,000 ชิ้น เฉลี่ยชิ้นละ 90 บาท จะมีรายได้เพ่ิม 90,000 บาท/ปี ยังไม่หักต้นทุน 

 
 
 
 
 
 
5) น้ าจิ้มปลาราดพริก (ผศ.ดร.เดือนรุ่ง เบญจมาศ) 
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หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
ภาพถ่าย 

 
 
 
 
 

 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ 
ชื่อผลิตภัณฑ์  น้ าจิ้มปลาราดพริก 
ขนาด 180 มล.  
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ หมู่ 7 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา 

จังหวัดระยอง โทร 089 039 3299 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) 
Line 0890393299 FB สพอ.เขาชะเมา จังหวัดระยอง 

ส่วนผสม น้ าปลา น้ าตาล น้ าส้ม พริก กระเทียม  
ราคา ต้นทุน 15 บาท 35 บาท/ขวด 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าในชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก  

และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ไม่มี 
Story Telling กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ เป็นกลุ่มที่มีวิถีชีวิตที่สะอาด อาศัยใกล้ชิด

ธรรมชาติที่บริสุทธิ์และงดงาม อ่างเก็บน้ าประแสร์ เป็นอ่างเก็บน้ าขนาดใหญ่ที่กิน
พ้ืนที่หลายหมู่บ้าน ชุมชนได้พ่ึงพาอ่างเก็บน้ าในการหาปลามาประกอบอาชีพ   
แปรรูป เช่น การท าน้ าปลา การท าปลาส้ม ปลาร้า มาหลายชั่วอายุคน ปัจจุบัน
อยากน าผลิตภัณฑ์ปลาส้มที่เป็นผลิตภัณฑ์ดั้งเดิม มายกระดับให้มีความปลอดภัย 
อายุการเก็บรักษาท่ียาวนานขึ้น และเหมาะต่อการจ าหน่ายผ่านระบบออนไลน์ 

ประมาณการผลส าเร็จ
ค ว า ม คุ้ ม ค่ า  ( ย อ ด
จ าหน่าย) ที่คาดว่าจะ
ได้รับจากการพัฒนา 

น้ าจิ้มปลาราดพริก มีต้นทุนการแปรรูปชิ้นละ 15 บาท หากกลุ่มจ าหน่ายได้ปีละ 
2,000 ขวด เฉลี่ยชิ้นละ 35 บาท จะมีรายได้เพ่ิม 70,000 บาท/ปี ยังไม่หักต้นทุน 

 
 
 
 
 
 
 

     
6) ซอสฮันนี่เลมอน และน้ าราดปลาทอด (ผศ. สุพร สังข์สุวรรณ) 
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หัวข้อ ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
ภาพถ่าย 

 
 
 
 
 

 

ชื่อกลุ่มผู้ประกอบการ  กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ 
ชื่อผลิตภัณฑ์  ซอสฮันนี่เลมอน และน้ าราดปลาทอด 
ขนาด 180 มล.  
ประเภทผลิตภัณฑ์  อาหาร 
ที่อยู่ เบอร์ติดต่อ กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ หมู่ 7 ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา 

จังหวัดระยอง โทร 089 039 3299 (หมู่บ้านโครงการคชานุรักษ์) 
Line 0890393299 FB สพอ.เขาชะเมา จังหวัดระยอง 

ส่วนผสม น้ าปลา น้ าผึ้ง น้ าส้ม เลมอน กระเทียม  
ราคา ต้นทุน 15 บาท 35 บาท/ขวด 
ช่องทางการจ าหน่าย จ าหน่ายที่กลุ่ม ร้านค้าในชุมชน ร้านค้าในอ าเภอ ร้านขายของฝาก  

และออนไลน์ 
ยอดจ าหน่ายเดิม ไม่มี 
Story Telling กลุ่มริมประแสร์ บ้านสี่แยกเนินสมบูรณ์ เป็นกลุ่มที่มีวิถีชีวิตที่สะอาด อาศัยใกล้ชิด

ธรรมชาติที่บริสุทธิ์และงดงาม อ่างเก็บน้ าประแสร์ เป็นอ่างเก็บน้ าขนาดใหญ่ที่กิน
พ้ืนที่หลายหมู่บ้าน ชุมชนได้พ่ึงพาอ่างเก็บน้ าในการหาปลามาประกอบอาชีพ   
แปรรูป เช่น การท าน้ าปลา การท าปลาส้ม ปลาร้า มาหลายชั่วอายุคน ปัจจุบัน
อยากน าผลิตภัณฑ์ปลาส้มที่เป็นผลิตภัณฑ์ดั้งเดิม มายกระดับให้มีความปลอดภัย 
อายุการเก็บรักษาท่ียาวนานขึ้น และเหมาะต่อการจ าหน่ายผ่านระบบออนไลน์ 

ประมาณการผลส าเร็จ
ค ว า ม คุ้ ม ค่ า  ( ย อ ด
จ าหน่าย) ที่คาดว่าจะ
ได้รับจากการพัฒนา 

ซอสฮันนี่เลมอนมีต้นทุนการแปรรูปชิ้นละ 15 บาท หากกลุ่มจ าหน่ายได้ปีละ 
2,000 ขวด เฉลี่ยชิ้นละ 35 บาท จะมีรายได้เพ่ิม 70,000 บาท/ปี ยังไม่หักต้นทุน 

 
 
 
 
 
 
 
 
6. กิจกรรมเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ผลการด าเนินงานตามโครงการ  
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ด าเนินการโดย เผยแพร่ประชาสัมพันธ์ ในรูปแบบสื่อออนไลน์ จ านวนไม่น้อยกว่า 3 ช่องทาง และ
สอนให้ชุมชนน าผลิตภัณฑ์เข้าสู่  ช่องทางออนไลน์ฟรีต่างๆ เช่น platform Instagram YouTube และ 
Facebook เป็นต้น  
  

1.ช่องทางเฟซบุ๊ก  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

๑. ช่องทางไลน์กลุ่ม 
 
 

 
 
 
 
 
2.ช่องทางติ๊กตอก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. ช่องทางไลน์ 
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 7. กิจกรรมวิเคราะห์มาตรฐานสินค้า 

น าผลิตภัณฑ์ต้นแบบเข้ารับการทดสอบวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ เพ่ือตรวจสอบและวิเคราะห์
คุณสมบัติทางกายภาพ ได้แก่ สารพิษปนเปื้อน และสารพิษตกค้าง จุลินทรีย์ปนเปื้อน คุณสมบัติทางเคมี เช่น 
วัตถุเจือปนในผลิตภัณฑ์, pH, และการแปรผลการวิเคราะห์หรืออ่ืน ๆ ตามความเหมาะสมของแต่ละผลิตภัณฑ์ 
ตามเกณฑ์มาตรฐานที่ก าหนด ที่สามารถน าผลการวิเคราะห์ไปขอการรับรองเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  

1) ประเภทคุกกี้ และทาร์ตสอดไส้กาละแม (ใช้ส่วนผสมเดียวกัน) 
เมื่อน าไปวิเคราะห์สารพิษปนเปื้อน และสารพิษตกค้าง จุลินทรีย์ปนเปื้อน คุณสมบัติทางเคมี เช่น 

วัตถุเจือปนในอาหาร, pH, มีมาตรฐานตามเกณฑ์ มผช. ดังนี้ 
 

1. ลักษณะทั่วไป 
 เป็นขนมอบสอดไส้กาละแม นิ่ม เกาะกันแน่น 
2. ส ี

สีน้ าตาลอ่อนอมเหลือง 
3. กลิ่นรส 
มีกลิ่นรสที่ดีตามธรรมชาติของแป้งสาลีและกาละแม ปราศจากกลิ่นรสอ่ืนที่ไมพึงประสงค์รบกวน เช่น 

กลิ่นหืนกลิ่นอับ เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนน พบว่าคุกก้ีนิ่มสอดไส้กาละแม รสออริจันัล คุกกี้สคูปกาละแม 
มีคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบ 7 คนไมนอยกว่า 4.5 คะแนน จากคะแนนเต็ม 5 

4. สิ่งแปลกปลอม 
คุกกี้นิ่มสอดไส้กาละแม รสออริจันัล และคุกก้ีสคูปกาละแม ไม่พบสิ่งแปลกปลอมที่ไม่ใช่ส่วน 

ประกอบที่ใช้ เช่น เส้นผม กรวด ทราย ชิ้นส่วนปฏิกูล  
5. ความชื้น 
ไมเกินรอยละ 12 โดยน้ าหนัก 
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6. วอเตอร์แอกทิวิตี 
ไม่เกิน 0.65 
7. สารปนเปื้อนและจุลินทรีย์ 
 

รายการวิเคราะห์ มาตรฐาน ผลการ
ตรวจ 

หน่วย วิธีวิเคราะห์ 

pH ไม่ระบุ 7.2 - pH meter 
ตะกั่ว ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
สารหนู ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
ปรอท ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
จ านวนจุลินทรียทั้งหมด ไม่เกิน 1 × 104  1 × 102 โคโลนี/ กรัม TPC 
แซลโมเนลลา ไมพบ ไม่พบ ต่อ 25 กรัม BAM 
สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส <10 ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 
บาซิลลัส ซีเรียส ไมเกนิ 1 × 103  ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 
คลอสทริเดียม เพอรฟริง
เจนส 

ไมเกิน 1 × 103 ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 

เอสเชอริเชีย โคไล <3 ไม่พบ โคโลนี/กรัม BAM 
ยีสต์รา 100 2 โคโลนี/กรัม BAM 

 
8. สารเคมีตกค้าง 

 ไม่พบสารเคมีตกค้าง  
9. วัตถุเจือปน 

 ไม่พบ 
10. สรุปภาพรวมสินค้า  

 คุกกี้นิ่มสอดไส้กาละแม รสออริจันัล และทาร์ตกาละแม มีมาตรฐานของสินค้าประเภทอาหารแห้ง 
หรือคุกกี้ ที่สามารถน าไปขอรับรองมาตรฐาน มผช.ในอนาคต สะอาดและปลอดภัยต่อผู้บริโภค (มผช.
118/2555) 

 
 
2) ปลาส้มทอดพาสเจอร์ไรซ์ 
เมื่อน าไปวิเคราะห์สารพิษปนเปื้อน และสารพิษตกค้าง จุลินทรีย์ปนเปื้อน คุณสมบัติทางเคมี เช่น 

วัตถุเจือปนในอาหาร, pH, และการแปรผลการวิเคราะห์หรืออ่ืน ๆ ตามความเหมาะสมของแต่ละผลิตภัณฑ์
ตามเกณฑ์มาตรฐานที่ก าหนด ที่สามารถน าผลการวิเคราะห์ไปขอการรับรองเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
พบว่าปลาส้มทอด มีมาตรฐานตามเกณฑ์ มผช. ดังนี้ 

 

1. ลักษณะทั่วไป 
 ปลาส้มมีลักษณะแห้ง เป็นชิ้นของปลา ขนาด 70-120 กรัม   
 
2. ส ี
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สีน้ าตาลอมเหลือง 
3. กลิ่นรส 
มีกลิ่นรสที่ดีตามธรรมชาติของปลาส้ม ปราศจากกลิ่นรสอ่ืนที่ไมพึงประสงค์รบกวน เช่น กลิ่นหืนกลิ่น

อับ เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนน พบว่าปลาส้มทอด มีคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบ 5 คน
ไมนอยกว่า 4.05 คะแนน จากคะแนนเต็ม 5 

4. สิ่งแปลกปลอม 
ปลาส้มทอด ไม่พบสิ่งแปลกปลอมที่ไม่ใช่ส่วนประกอบที่ใช้ เช่น เส้นผม กรวด ทราย ชิ้นส่วนปฏิกูล  
5. ความชื้น 
ไมเกินรอยละ 15 โดยน้ าหนัก 
6. วอเตอร์แอกทิวิตี 
ไม่เกิน 0.65 
7. สารปนเปื้อนและจุลินทรีย์ 
 

รายการวิเคราะห์ มาตรฐาน ผลการ
ตรวจ 

หน่วย วิธีวิเคราะห์ 

pH ไม่ระบุ 6.8 - pH meter 
ตะกั่ว 1 ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
สารหนู 2 ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
ปรอท 0.5 ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
แซลโมเนลลา ไมพบ ไม่พบ ต่อ 25 กรัม BAM 
สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส <200 50 โคโลนี/ กรัม BAM 
เอสเชอริเชีย โคไล <50 12 โคโลนี/กรัม BAM 
ยีสต์รา <500 60 โคโลนี/กรัม BAM 

8. สารเคมีตกค้าง 
 ไม่พบสารเคมีตกค้าง  

9. วัตถุเจือปน 
 ไม่พบ 

10. สรุปภาพรวมสินค้า  
 ปลาส้มทอด มีมาตรฐานของสินค้าประเภทอาหารแห้ง ที่สามารถน าไปขอรับรองมาตรฐาน มผช.ใน
อนาคต สะอาดและปลอดภัยต่อผู้บริโภค (มผช.6/2549) 
 

3) น้ าจิ้มปลาราดพริก 
เมื่อน าไปวิเคราะห์สารพิษปนเปื้อน และสารพิษตกค้าง จุลินทรีย์ปนเปื้อน คุณสมบัติทางเคมี เช่น 

วัตถุเจือปนในอาหาร, pH, และการแปรผลการวิเคราะห์หรืออ่ืน ๆ ตามความเหมาะสมของแต่ละผลิตภัณฑ์
ตามเกณฑ์มาตรฐานที่ก าหนด ที่สามารถน าผลการวิเคราะห์ไปขอการรับรองเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
พบว่าน้ าจิ้มปลาราดพริก มีมาตรฐานตามเกณฑ์ มผช. ดังนี้ 

 

 
1. ลักษณะทั่วไป 
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 เป็นของเหลว หนืด มีพริกกระจายอยู่   
2. ส ี

สีแดงอมส้ม 
3. กลิ่นรส 
มีกลิ่นรสที่ดีตามธรรมชาติของน้ าจิ้ม เผ็ดหวาน เปรี้ยว ปราศจากกลิ่นรสอ่ืนที่ไมพึงประสงค์รบกวน 

เช่น กลิ่นหืนกลิ่นอับ เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนน พบว่าน้ าจิ้ม มีคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะจากผู
ตรวจสอบ 5 คนไมนอยกว่า 4.65 คะแนน จากคะแนนเต็ม 5 

4. สิ่งแปลกปลอม 
น้ าจิ้มปลาราดพริก ไม่พบสิ่งแปลกปลอมที่ไม่ใช่ส่วนประกอบที่ใช้ เช่น เส้นผม กรวด ทราย ชิ้นส่วน

ปฏิกูล นอกจากวัตถุดิบ 
5. ความชื้น 
ไมเกินรอยละ 35 โดยน้ าหนัก 
6. วอเตอร์แอกทิวิตี 
ไม่เกิน 0.75 
7. สารปนเปื้อนและจุลินทรีย์ 

รายการวิเคราะห์ มาตรฐาน ผลการ
ตรวจ 

หน่วย วิธีวิเคราะห์ 

pH ไม่ระบุ 6.5 - pH meter 
ตะกั่ว ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
สารหนู ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
ปรอท ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
จ านวนจุลินทรียทั้งหมด ไม่เกิน 1 × 104  ไม่พบ โคโลนี/ กรัม TPC 
แซลโมเนลลา ไมพบ ไม่พบ ต่อ 25 กรัม BAM 
สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส <10 ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 
บาซิลลัส ซีเรียส ไมเกนิ 1 × 103  ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 
คลอสทริเดียม เพอรฟริง
เจนส 

ไมเกิน 1 × 103 ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 

เอสเชอริเชีย โคไล <3 ไม่พบ โคโลนี/กรัม BAM 
ยีสต์รา 100 ไม่พบ โคโลนี/กรัม BAM 

 

8. สารเคมีตกค้าง 
 ไม่พบสารเคมีตกค้าง  

9. วัตถุเจือปน 
 ไม่พบ 

10. สรุปภาพรวมสินค้า  
 น้ าจิ้มปลาราดพริก มีมาตรฐานของสินค้าประเภทอาหาร หรือน้ าจิ้มลูกชิ้น ที่สามารถน าไปขอรับรอง
มาตรฐาน มผช.ในอนาคต สะอาดและปลอดภัยต่อผู้บริโภค (มผช.1343/2556) 

4) ซอสฮันนี่เลมอน และน้ าราดปลาทอด 
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เมื่อน าไปวิเคราะห์สารพิษปนเปื้อน และสารพิษตกค้าง จุลินทรีย์ปนเปื้อน คุณสมบัติทางเคมี เช่น 
วัตถุเจือปนในอาหาร, pH, และการแปรผลการวิเคราะห์หรืออ่ืน ๆ ตามความเหมาะสมของแต่ละผลิตภัณฑ์
ตามเกณฑ์มาตรฐานที่ก าหนด ที่สามารถน าผลการวิเคราะห์ไปขอการรับรองเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
พบว่าซอสฮันนี่เลมอน มีมาตรฐานตามเกณฑ์ มผช. ดังนี้ 

1. ลักษณะทั่วไป 
 เป็นของเหลว หนืด ใส   
2. ส ี

สีส้มใส 
3. กลิ่นรส 
มีกลิ่นรสที่ดีตามธรรมชาติของน้ าจิ้ม หวาน เปรี้ยว ปราศจากกลิ่นรสอ่ืนที่ไมพึงประสงค์รบกวน เช่น 

กลิ่นหืนกลิ่นอับ เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนน พบว่าน้ าจิ้ม มีคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบ 
5 คนไมนอยกว่า 4.75 คะแนน จากคะแนนเต็ม 5 

4. สิ่งแปลกปลอม 
น้ าจิ้มซอสฮันนี่เลมอน ไม่พบสิ่งแปลกปลอมที่ไม่ใช่ส่วนประกอบที่ใช้ เช่น เส้นผม กรวด ทราย 

ชิ้นส่วนปฏิกูล นอกจากวัตถุดิบ 
5. ความชื้น 
ไมเกินรอยละ 35 โดยน้ าหนัก 
6. วอเตอร์แอกทิวิตี 
ไม่เกิน 0.75 
7. สารปนเปื้อนและจุลินทรีย์ 

รายการวิเคราะห์ มาตรฐาน ผลการ
ตรวจ 

หน่วย วิธีวิเคราะห์ 

pH ไม่ระบุ 6.5 - pH meter 
ตะกั่ว ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
สารหนู ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
ปรอท ไม่ระบุ ไม่พบ มิลลิกรัม/กิโลกรัม ICP MS 
จ านวนจุลินทรียทั้งหมด ไม่เกิน 1 × 104  ไม่พบ โคโลนี/ กรัม TPC 
แซลโมเนลลา ไมพบ ไม่พบ ต่อ 25 กรัม BAM 
สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส <10 ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 
บาซิลลัส ซีเรียส ไมเกนิ 1 × 103  ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 
คลอสทริเดียม เพอรฟริง
เจนส 

ไมเกิน 1 × 103 ไม่พบ โคโลนี/ กรัม BAM 

เอสเชอริเชีย โคไล <3 ไม่พบ โคโลนี/กรัม BAM 
ยีสต์รา 100 ไม่พบ โคโลนี/กรัม BAM 

 

 
 
8. สารเคมีตกค้าง 
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 ไม่พบสารเคมีตกค้าง  
9. วัตถุเจือปน 

 ไม่พบ 
10. สรุปภาพรวมสินค้า  

 น้ าจิ้มซอสฮันนี่เลมอน และน้ าราดปลาทอด มีมาตรฐานของสินค้าประเภทอาหาร หรือน้ าจิ้มลูกชิ้น ที่
สามารถน าไปขอรับรองมาตรฐาน มผช.ในอนาคต สะอาดและปลอดภัยต่อผู้บริโภค (มผช.1343/2556) 

 

8. กิจกรรมการอบรมการแปรรูป การตลาดและสินค้าออนไลน์ 23 และ 30 มกราคม 2565 

อบรมการแปรรูปผลิตภัณฑ์อาหาร การออกแบบบรรจุ ภัณฑ์และฉลากสินค้า การสร้าง STORY  
การสร้างแบรนด์ช่องทางการตลาด  
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9. ประเมินผลการส ารวจความพึงพอใจกลุ่มอาชีพ ต าบลช าฆ้อ อ าเภอเขาชะเมา จังหวัดระยอง 

ตาราง แสดงค่าเฉลี่ยผลการส ารวจความพึงพอใจในกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มอาชีพ อ าเภอเขาชะเมา  
        จังหวัดระยอง 

ประเด็นความคิดเห็น ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจ 

1. ความพึงพอใจส่วนร่วมในกระบวนการสร้างสินค้า 4.50 

2. ความพึงพอใจถึงส่วนร่วมในกระบวนการให้บริการ 4.50 

3. ความพึงพอใจส่วนร่วมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 4.60 

4. ความพึงพอใจกิจกรรมอบรมการสร้างแบรนด์ 4.70 

5. ความพึงพอใจกิจกรรมอบรมการพัฒนาสินค้าอัตลักษณ์ 4.70 

6. ความพึงพอใจถึงประโยชน์ที่ได้จากการบริการวิชาการในครั้งนี้ 4.60 

7. ความพึงพอใจภาพสินค้าตามความคาดหวังของช าฆ้อ 5.00 

8. ความพึงพอใจสินค้าจริงตามความคาดหวังของของช าฆ้อ 5.00 

9. ความพึงพอใจกิจกรรมการสร้างสื่อประชาสัมพันธ์ 4.50 

10. ความพึงพอใจกิจกรรมการตลาดออนไลน์ 4.00 

ภาพรวม 4.61 
หมายเหตุ: ก าหนดค่าเฉลี่ยที่ได้เท่ากับ 4.50 - 5.0 หมายถึง มีความพึงพอใจในระดับมากท่ีสุด   

 3.50 - 4.49 หมายถึง มีความพึงพอใจในระดับมาก  
 2.50 - 3.49 หมายถึง มีความพึงพอใจในระดับปานกลาง 

        1.50 - 2.49 หมายถึง มีความพึงพอใจในระดับน้อย  
        1.00 - 1.49 หมายถึง มีความพึงพอใจในระดับน้อยที่สุด 
 

สรุปผลการด าเนินกิจกรรม 
 จากแบบประเมินความพึงพอใจของผู้ที่มีส่วนได้ส่วนเสีย พบว่ามีคะแนนความพึงใจในระดับ 4.61 
คะแนน ซึ่งอยู่ในระดับมากถึงมากท่ีสุด แสดงว่ากระบวนการด าเนินงานพัฒนาผลิตภัณฑ์ของกลุ่มช าฆ้อมีความ
พึงพอใจจากกลุ่มในระดับสูง 
 

ปัญหาและอุปสรรคการด าเนินงาน 
 การด าเนินงานพัฒนาผลิตภัณฑ์ในครั้งนี้ มีปัญหาอุปสรรคด้านการระบาดของโรคไวรัสโคโรน่า สาย
พันธ์โควิด 19 ท าให้การติดต่อ ประสานงาน ฝึกอบรม มีความยุ่งยาก แก้ปัญหาโดย อบรมในกลุ่มที่เล็กลง และ
ป้องกันตนเองอย่างเคร่งคัด ในกรณีที่ต้องอบรม และประชุมหารือกัน 
 
สรุปผลการด าเนินโครงการ 
เป้าหมายเชิงปริมาณ (บุคคลภายนอก) 

1) ไดพั้ฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ 6 ผลิตภัณฑ์ ที่ได้มาตรฐานสินค้าตามเกณฑ์ มผช. 
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2) ไดส้ินค้าเพ่ือด าเนินการตลาดออนไลน์และออฟไลน์ 
3)  อาจารย์ บุคลากร และนักศึกษามีส่วนร่วมในการด าเนินโครงการ ตลอดโครงการ 
4)  ชุมชน ชาวบ้าน ที่เข้ารับบริการ มีรายได้เพ่ิมขึ้นจากผลิตภัณฑ์เดิม หรือ ผลิตภัณฑ์ใหม่ ที่เข้าไปพัฒนา

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 10 วัดจากการสอบถามการจ าหน่ายสินค้าตัวใหม่ 
 

เป้าหมายเชิงคุณภาพ  
1) ผู้รับบริการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ร้อยละ 100 ทั้งสองหมู่บ้านน าสินค้าไปจ าหน่ายจริงในตลาด 
2) ความพึงพอใจของผู้รับบริการในกระบวนการให้บริการ ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 (4.50) 
3) ความพึงพอใจของผู้รับบริการต่อประโยชน์จากการบริการ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 (4.60) 
4) อาจารย์ และนักศึกษาได้พัฒนาทักษะวิชาชีพ ฝึกการเรียนรู้และแก้ปัญหาของชุมชนได้อย่างตรงประเด็น 

    5) ชุมชนได้สร้างผลิตภัณฑ์ใหม่เพ่ือเป็นอาชีพหลัก หรืออาชีพเสริมให้กับผู้ได้รับผลกระทบจากช้างป่า 
 
 
 
 


